SMARTYBAR.COM

EL BAR*SMART

Analisis Economico de
Cocteles

Negocios Hosteleria

Att: Manager de Rentabilidad

Ayudamos a los hosteleros que no pueden o no les es
rentable hacer cocteles y necesitan servirlos como
elemento diferenciador, frente a su competenciay

demanda creciente de sus clientes.




Destapa la rentabilidad de tu barra

Mas facturacién con la misma barra y el mismo personal
Vende mas cocteles sin contratar mas staff ni ampliar barra.

Servicio ultra rapido
Un céctel cada 5 segundos. Velocidad de ejecucion comparable a una copa.
La cocteleria deja de ser un cuello de botella en barra, eventos y room service.

Mejora la satisfaccion del cliente
Sin esperas para pedir un coctel. El consumidor recibe un servicio
diferenciado al consumo habitual, sin demoras innecesarias.

Rentabilidad real y control de costes
Escandallo transparente por céctel, mermas muy reducidas y nada de
“echar a 0jo". Un céctel puede costar el doble de lo que suma su coste tedrico.

Cualquier camarero puede ser coctelero
El servicio de cocteleria no depende Gnicamente de cocteleros profesionales.
Formacién rapida y protocolos claros. Solo hay que agitar, servir y decorar.
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Agita, sirve y decora ——

Reduce el coste operativo
Recupera el control y la rentabilidad de tu barra ante la alta rotacién de
personal en hosteleria y los cambios continuos de personas y ments de cocteleria.

Consistencia absoluta
Siempre igual, siempre bien. El mismo coctel en cualquier turno,
dia, staff o punto de venta.

Simplicidad operativa y menor friccion
Menos mise en place, menos ingredientes, menos caos y menos
tareas que el equipo tenga que replicar.

Mejor clima laboral
El coctel deja de ser ‘el marrén del servicio'.
Mas predisposicion del equipo a recomendar y vender.

Seguridad y cumplimiento legal
Obrador, registro sanitario, APPCC y procesos defendibles
ante auditorias e inspecciones.



Datos objetivos que demuestran la viabilidad econdmica

= ANALISIS ECONOMICO DEL COCTEL NATURAL
N\

’ " . . e .
| Coste real por coctel ‘ VP | i Personal necesario y viabilidad operativa
Caso real: Daiquiri de Fresa 9,9 9,00 o r — - - - —
e —— | .. site piden 30 cocteles a la hora con una carta de 10 cocteles, (cudntos cocteleros necesitas contratar?
\ o Coste Tedrico Variable Receta Coste  Coste Receta Cécteler@ 1380€ 12€/H 15 cocteles/hora ?
Ron Adiejo 700 ML 50 1 0,786 C(:xteler@ 1700€ 14,9¢/H 30 cc:x(eles/hora : ;
Fresa temporada 1000GR 80 5 0,400 Cécteler@ 2100€ 18,4€/H 50 cocteles/hora ? -
Lima 1000GR 95 24 0,228 30 Cocteles a la hora necesita 2 Cécteleros de 1700€ porque la barra es mas que hacer un céctel . f
Azicar 1000GR 12 1 0,012 '
Agua 1000 ML/azicar liquido 2 000147 000002 Cotexcind | 325 | Memmdwe [ gy | 575
Hielo 1000GR 212,7 0,5 0,136 = - N
| e = . Tiempo de elaboracién 15 min en el mejor escenario sirviendo con dos profesionales,
| Coste Teérico Daiquiri de Fresa 17% 1,562 I ) este perfil tiene alta rotacién en el sector ]
e Coste Oculto Mercaderia Extra Mercaderia 0 ... $1 tienes que vender volumen, 200 cocteles pre elaborados o 7€ de bienvenida donde entran 100 pax
Mfwmt gi(ggu 30% 13% 0,20 . por la puerta a la vez y con 100 cocteles de cierre de evento?
Promedio de Coste Mercaderia en Espana 30% sin contar C(?cleler@ 2100¢ E?p“'f"l'm en’elabovacvon. CONIMVAcIN ). Jetyico H
invitaciones y resto de mermas C?cteler@ 1700€ Ejecucion de cocteles 2H
— — Cocteler@ 1380€ Ejecucion de cocteles 2H
0 Coste Directo Eht:':;::‘r:dn Coste Hora ‘ P(Q\g El coste serd bueno, vendes volumen mds asequible, el margen es inferior y tienes que
[ [ tener una masa salarial 725€/mes en 3 pax para dar este servicio
Cocteler@ 1380€ 4 12 0,80 e — I —— ~ —
Cécteler@ 1700€ 3 14,9 0,75 ( ) Tiempo de elaboracion 120 min en el mejor escenario sirviendo con tres profesionales %
Cécteler@ 2100€ 1,2 18,4 0,37 - y una operativa yﬁc:om y eficaz ’
Margen Bruto /venta |
12% vot - 180 m! o | Coste Real Daiquiri de Fresa 2,5 9 ’ c°f“ MF% PVP9.9€
EDICION = - : 3,47 61% 5,53
MAESTRO l Margen Bruto sobre venta 6,5 I MB% 66% |
ANTONI B " ) 000 C4 ;
S=2 0 d
4 = Hacer un Daiquiri de fresa es ficil (
AL CC ) .81 te piden 5 diferentes? f Solo necesitas personal de la propia
N » /(d Tardas menos de 1 min para servirlos en mesa? El valor intangible de la 4 Tiempo de elaboracion por coctel 5 seg PP\Q\ estructura fija con una minima
— = g satisfaccion del cliente no estd impreso en esta tabla, ni el valor de las resedias ‘ formacion para vender mas y mejor
positivas o negativas por el servicio, \
C’J/ Con 0,22€ por coctel aseguras la RENTABILIDAD y mejoras el TIEMPO DE SERVICIO ante cualquier eventualidad,
mejorando la SATISFACCION DEL CLIENTE, con un SERVICIO ESTANDARIZADO

A ;
|I| Si tienes una minima rotacion, CUESTA MENOS que hacerlo tu mismo con 0% RIESGO y capacidad de VENDER MAS en MENOS TIEMPO
"
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EVOLUCION DEL VALOR CON LA COCTELERIA INTELIGENTE EN HOSTELERIA ORGANIZAD/

Evolucién de facturacién, coste y margen (26 negocios) TIME TO MARKET 3
1.400.000 IMPLEMENTACION Y FORMACION 15 DIAS
. Facturacion (PVP) 1.235.520 € —— — e i
e _ 1.200.000 - M Coste (compra) PVP 79 ; — —— = =
'K, " = B Margen Bruto (sin IVA) | NEGOCIOS 26
1.000.000 VENTA 9 ! N - ALt )
COSTE 3 2,9 28 | 27 |
800.000 : = ' '
=5 = - SEPTIEMBRE 3 MESES | 6 MESES | 12 MESES
W - 600.000 '
£. 463320 € i VI?NTA UD_ [ 100_ . ZOQ . 300 | 400 ]
FACTURACION = 25.740,00 € = 154.440,00 € & 463.320,00 € | 1.235.520,00 €
| COSTE 7.800,00 € 45.240,00 € 131.040,00 € | 336.960,00 €
MB (S/IVA) 15.600,00 € 95.160,00 € | 290.160,00 € | 786.240,00 €
| MB% 67% 68% 69% | 70%
TR :
} ( /ﬂ | NEGOCIO UNITARIO CON FOCO VENDE 700-1000 COCTELES/MES
Qﬂ Y 33 COCTELES/DIA (GRUPO LARRUMBA GLH)
|

MguRipisi o i

- { » &
1 ’
|
ICAD ¢
I “U_Ll
< ) COCTEL WAV . | COCTEL MATUAN

1 mes 6 meses 12 meses
15.600 € 290.160 € 7.86.240 € %
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EVOLUCION DEL PRECIO CON LA COCTELERIA INTELIGENTE

Pedidos de 72UD, cada céctel tendra un 1000 cécteles/mes 3,25€
3,47€ + IVA, 12UD de 6 ref i :
+ e IR SRS RS 2000 cocteles/mes 3,15€

menu consisttente.

3000 cécteles/mes 3,00€
5000 cécteles/mes 2,90€
7000 cécteles/mes 2,80€
10000 cécteles/mes 2,70€

Podemos mejorar el coste con rapel por
consumo.

El uso de vuestro alcohol de acuerdo

comercial mejora linealmente el coste
en cualquier caso de 0,3€ a 0,6€ aprox
por céctel.

Posibilidad de la personalizacion
ADHOC de vuestra propia etiqueta.

12% vol - 180 ml - N : R /17 403 12% vol - 180 mt
) E|
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SMARTYBAR.COM

EL BAR*SMART

iMUCHAS GRACIAS POR TU CONFIANZA!

Contacto
https://smartybar.com

obrador@smartybar.com
Tel:+34691555302

“La Mente que se abre a una nueva
idea jamas volvera a su tamano original”

Albert Einstein


https://smartybar.com/
mailto:obrador@smartybar.com
tel:+34691555302
https://api.whatsapp.com/send/?phone=34691555302&text=Hola+%2C+quiero+info+sobre+los+cocteles+listos+para+tomar+muchas+gracias&type=phone_number&app_absent=0
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